


Il nostro staff realizza i prodotti all'interno del nostro
laboratorio
di Codogno ed e disponibile su appuntamento per la

realizzazione di prodotti su richiesta e/o personalizzati.

Ci trovate in Via Contardi 22, Codogno - LO.
Per appuntamento: 3932701853
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La nostra proposta di pasticceria nasce dalla
consapevolezza della

stagionalita del nostro prodotto piu importante: il
cioccolato.

Da qui, abbiamo deciso di realizzare una nuova linea di
prodotti che assieme al nostro reparto di gelato
artigianale, completi l'offerta.

Torte, biscotti, mono porzioni e tanto altro. Disponibili nei
nostri punti vendita di Piacenzaq, Via San Siro 22 e
Codogno, Via Alberici 10 oppure su ordinazione.
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Marquise di cacao
Mousse Vaniglia e Cioccolato
Bianco
Inserto di Gelee al lampone
Glassa di cioccolato bianco e
lampone
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Frolla
Mousse cremoso al Mascarpone
e hocciola
Glassa al Rocher
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Frolla al pistacchio
Bavarese al pistacchio con
inserto cremoso al cocco
Glassa Rocher al pistacchio
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Marquise al cacao
Mousse al cocco con inserto di
cioccolato fondente
Glassa cioccolato bianco

O 7



MONO PORZIONI & TORTE

o

La torta di cioccolato piu famosa
al mondo.
Una ricetta semplice a base di
farina, burro, lievito, zucchero a
velo confettura di albicocche e
cioccolato, per un gusto
incredibile.
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Le nostre 3 applicazioni di
cioccolato (fondente, latte e
bianco) che abitualmente
utilizziamo per il nostro reparto di
cioccolateriq, all'interno di
un'unica torta.
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Dall'idea della classica crostata
di marmellata, nasce questa
torta dove una ganache di
cioccolato fondente si sposa con
il gusto intenso dei lamponi e
frutti di bosco.
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TORTE DESIGN

Ecco alcuni esempi delle
nostre torte su richiesta e
personalizzatel!




ORDINAZIONE

Oltre alle torte presenti in catalogo,
realizziamo qualsiasi torta su richiesta: dalle piu sempilici
come crostate classiche e con frutta fresca
fino a vere e proprie torte di design
per eventi speciali e da ricordare!

Per rimanere sempre aggiornato seguici sul nostro sito
www.cioccolatol180.com

e sui nostri canali social
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@cioccolatol80




